
Vos soirées et petits déjeuners chez Raconte-moi la Terre !
Nous pouvons répondre à toutes vos demandes, 

en voici quelques exemples :

Cocktails

Du  Monde  : Apéritif asiatique aux litchees,  puis 
Cocktail  de  12  pièces  salées  (profiteroles  au 
guacamole  et  aux  crevettes,  beignets  d’aubergines, 
pics de poissons crus,5 marinés, poulet aux épices de 
colombo,  sushis,  nems  cocktail…),  vin  étranger 
(Argentine, Crête…), pâtisserie, café.

Moyen- Oriental  :  Arack  en  apéritif,  puis 
cocktail  comprenant :  assortiment  d’olives,  feuilles 
de  vignes  farcies,  cubes  de  féta  aux  épices,  mini 
beureks triangle au fromage, mini beureks cigare à la 
viande, tartelette au tarama, sous beureks, kebbes…, 
vin libanais, pâtisseries orientales, café.

Français  : Chouchen en apéritif, puis cocktail de 
12 pièces salées [assortiment de canapés au saumon, 
au  jambon  cru  feuilletés  salés  chauds  (bouchées 
homardines, mini quichettes…), brioches au cresson, 
pains surprises…], et 4 pièces sucrées, accompagné 
de Côtes du Rhône, café.

Corse  :  Muscat  corse  en  apéritif,  service  de 
charcuteries  et  fromages  corses,  vin  corse, 
canistrellis et café.

Lyonnais  : Fromages et charcuteries de la région 
(produits de grande qualité), servis avec du Côtes du 
Rhône, dessert, café.

COCKTAILS APÉRITIFS   :Tous  ces  cocktails  dînatoires 
peuvent  également  prendre  la  forme  de  cocktails 
apéritifs.  Ils  se  présentent  alors  avec  un  nombre 
moins  important  de  pièces  par  personne 
(normalement  7),  sans  dessert  ni  café,  et  sont 
accompagnés de vin ou jus de fruits.

Buffets
Certaines  prestations  traiteurs  se  présentent 
uniquement en buffet  et se déroulent généralement 
sous forme de cocktail debout.

Africain  :  Punch  alcoolisé  en  apéritif,  puis 
cocktail  buffet  comprenant :  acras  de  morue, 
beignets  de  crevettes,  mousse  d’avocat,  caviar 
d’aubergines, oranges et carottes persillées, taboulé, 
mafé  de  bœuf  avec  riz,  salade  de  fruits  frais 
exotiques, vin d'Afrique du Sud, café.

Moyen- Oriental  : Arack en apéritif, puis buffet 
comprenant:  assortiment d'olives, salade de fèves au 
cumin,  taboulé,  kebbes,  caviar  d'aubergines,  mini 
cigares  à  la  viande  et  à  la  féta,  feuilles  de vignes 
farcies…, pâtisseries orientales, vin libanais, café.

Tex-Mex  :  Margharita  en  apéritif  avec  nachos 
(chips de maïs) et  guacamole.  Buffet  comprenant : 
tacos,  fajitas  au  poulet  (tortillas  de  blé,  poulet, 
haricots  préparés,  riz  à  la  mexicaine,  cole  slaw, 
sauce  piquante  et  piments),  salade  de  fruits  frais, 
bière ou vin mexicains, café.

Corse  :  Muscat  corse  en  apéritif,  charcuteries  et 
fromages corses, accompagnés de salade verte, vin 
corse, canistrellis et café.

Français  :  Kir  en  apéritif,  buffet  classique 
constitué de salades diverses, d’assiettes de viandes 
froides,  assortiment  de  charcuteries  lyonnaises, 
terrines de légumes, plateaux de fromages affinés…, 
assortiment de mignardises sucrées, café.

APÉRITIFS   :  Ils  incluent  du jus  d’orange  et  des  eaux 
minérales.  Pour les  cocktails  dînatoires,  les  apéritifs 
sont servis avec mélanges de noix, olives, ou autres.

VINS   :  base d'une bouteille pour 3 personnes pour les cocktails  et 
buffets dînatoires, et base d'une bouteille pour 4 personnes pour les 
cocktails apéritifs.

Les petits déjeuners     :
En buffet ou sur table ; avant, pendant, ou après votre présentation, selon vos besoins.

Le  Classique     :
Jus d’orange ; café, thé ou chocolat ; 

assortiment de mini-viennoiseries

Le  Raconte- moi  la  Terre     :
Jus d’orange ; café, thé ou chocolat ; 

mini-viennoiseries ; bagels au bacon et 
au saumon fumé ; assiettes de fruits frais préparés.

Raconte-moi la Terre 
14 rue du Plat - Lyon 2ème 

Métro & Parking Bellecour
Contact: Laurent CHARTIER (ou Maud TOUZET)

Tél.: 04 78 92 60 23 / Fax: 04 78 92 60 21
 e-mail : laurentchartier@racontemoilaterre.com / maudtouzet@racontemoilaterre.com  



 TARIF EVEMENTIEL 
 Tarif au 1er septembre 2010 – Prix hors taxes 

Location de salle A l'heure De 8h à 11h De 19h30 à 00h

Salle de conférences
70 €Sonorisée et équipée d'un écran  d'un vidéoprojecteur

Capacité 40 places assises

Totalité de l'espace
300 € 600 €Salle de conférences + espace restaurant

Capacité : jusqu'à 150 personnes debout (y compris espace librairie)

Possibilité de location à la journée, nous consulter.

Tarifs Prestations Par personne

Petit Déjeuner Classique 5,50€

Petit Déjeuner Raconte-moi la Terre 10 €

Pause Café 3 €

Apéritif 6 €

19 €

29 €

Prêt d'un ordinateur 50 €

* Prix moyen pratiqué

Cocktail apéritif * - vin compris

Cocktail dinatoire * - apéritif, vin et café compris
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